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Dest. d'uso: Generi Vari 03
Sup: 3232.07 mq
H sottotrave: 7.10 m

Dest. d'uso: Disimpegno
Sup: 69.49 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Bagni
Sup: 20.08 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 25.97 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 15.97 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 11.74 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 11.53 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 12.42 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 12.35 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 23.54 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 12.32 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 77.78 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Uffici
Sup: 18.50 mq
H sottotrave: 3.30 m

Dest. d'uso: Locale ricarica
Sup: 274.81 mq
H sottotrave: 4.00 m

Dest. d'uso: Centrale termica
Sup: 93.70 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Centrale idrica
Sup: 32.09 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Centrale elettrica
Sup: 68.61 mq
H sottotrave: 3.00 m Dest. d'uso: centrale

Sup: 21.75 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Disimpegno
Sup: 10.61 mq
H sottotrave: 3.00 m

Dest. d'uso: Box bolle
Sup: 19.54 mq
H sottotrave: 4.80 m

Dest. d'uso: Zona carico/scarico
Sup:  277.97 mq
H sottotrave: 4.80 m

Dest. d'uso: servizi
Sup:  5.57 mq
H sottotrave:

Dest. d'uso: Centrale frigo
Sup: 202.03 mq
H contros.: 5.00 m

Dest. d'uso: Centrale quadri el.
Sup: 116.3 mq
H contros.: 5.00 m

Dest. d'uso: Area per serbatoi
Sup: 78.14 mq
H contros.: 5.00 m

Dest. d'uso: Infermeria
Sup: 13.00 mq
H contros.: 3.50 m

Dest. d'uso: servizi igienici
Sup:  mq
H contros.: 3.50 m

Dest. d'uso: Sala ristoro
Sup: 63.03 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Spogliatoi donne
Sup: 10.88 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Spogliatoio
uomini
Sup: 36.52 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Sala stampa
Sup: 9.60 mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Box bolle Sup:
40.05 mq
H contros.: 3.00 m

Dest. d'uso: Cella resi
salumi, latticini
Sup: mq
H contros.:  m

Dest. d'uso: Ufficio
Sup: 12.51 mq
H contros.: 3.00 m

Dest. d'uso: Sala stampanti
Sup: 18.93 mq
H contros.: 3.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi partenze
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi arrivi
Sup:  mq
H cella: 3.60 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi arrivi
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Latticini/Salumi arrivi
Sup:  mq
H cella: 3.60 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Punto ispettivo
Sup:  mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: WC
Sup: mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Box bolle
Sup: mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Rip.
Sup: mq
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Carni arrivi
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Cella carni
Sup:  mq
H cella: 4.50 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Carni partenze
Sup:  mq
H cella: 5.20 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Cella carni
Sup:  mq
H cella: 7.00 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: CIngresso
Sup:  mq
H cella:  m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: Cella latticini/salumi
Sup:  mq
H cella: 7.00 m
H sottotrave: 9.00 m

Dest. d'uso: servizi
Sup:  8.83 mq
H sottotrave:

H = 3.50 mt sottotrave
4.70 sotto cop
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GV04 - AMPLIAMENTO ORTOFRUTTA
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OF3 - AMPLIAMENTO ORTOFRUTTA

ON.25

TABELLA LOCALI
EDIFICIO CODICE

LOCALE COD DESTINAZIONE D'USO SUWEZFICIE
OF01 03-00-14 ON-25 Locale magazzŝŶo 1971,840

GV01

OF

GA
LL

ER
IA

C.T.1

OF1

GV03

C.T.2

G.H.

GV04

C.T.0

C.T.3

CASA RICCI
CASA
COLONICA
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